
•	 Comprender las directrices que se establecen en la norma ISO 19011:2018 para realizar 
auditorías internas aplicada a Sistemas de Gestión de la inocuidad alimentaria ISO 
22000:2018.

Actualmente, gran parte del éxito en la prevención de los peligros en los Sistemas de Gestión de 
Inocuidad de las organizaciones, tienen su fundamento en llevar a cabo auditorías internas de 
acuerdo con la norma ISO 19011, la cual establece:
1.	 Auditorías internas
2.	 Auditorías externas a proveedores
3.	 Auditorias de organismos con fines de certificación
La norma ISO 19011:2018 establece los requisitos para llevar a cabo auditorías en el Sistema de 
Gestión de los Alimentos, para identificar sí se cumple con la intención de la política, los objetivos 
de inocuidad, la conformidad o desviaciones de los resultados que se tenían planificados y 
establecer los controles necesarios para planificar e incluso, minimizar los efectos que se pueden 
presentar.
Las auditorías internas, también permiten desarrollar las competencias de objetividad e
imparcialidad de los auditores.
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Auditores internos en ISO 22000

•	 Analizar las directrices de la norma ISO 22000:2018 para realizar auditorías internas de 
acuerdo con la norma ISO 19011:2015.

OBJETIVO ESPECÍFICOS



TEMARIO

MTY.	 81 2474 9959

informes@cursosnormasiso.com 
informes@sgmconsultores.com.mx

INFORMES E INSCRIPCIONES

¿POR QUÉ SOMOS 
TU MEJOR OPCIÓN?

•	 Constancia con valor curricular, 
registrada ante la STPS como “Formación 
y actualización de auditores internos en 
ISO 22000 con base en ISO 19011”.

•	 Cursos asesorados por profesionales.
•	 Tutoría y seguimiento con auditores y 

asesores.
•	 Realización de actividades durante el 

curso.
•	 Óptimos resultados con una mínima 

inversión.

SÍGUENOS

SGM Consultores México

•	 Conocer y desarrollarán las competencias y habilidades necesarias para el perfil de un 
auditor interno.

Día 1. Análisis e Implementación de ISO 
22000:2018

1. Generalidades y Principios de un Sistema de 
Gestión de Inocuidad Alimentaria
2. Principales cambios versión 2005 y 2018
3. Términos y definiciones de la ISO 
22000:2018
4. Contexto de la organización 
5. Liderazgo
6. Planificación
7. Apoyo
8. Operación
9. Evaluación del desempeño
10. Mejora continua

Día 2. Formación y actualización de 
auditores internos en ISO 22000 con base en 
ISO 19011

1. Introducción
2. Bases de la auditoría
3. Términos y definiciones
4. Principios de auditoría
5. Gestión de un programa de auditoría
6. Realización de una auditoría
7. Competencia y evaluación de los auditores

DURACIÓN	

INVERSIÓN

•	 Profesionales con experiencia en 
inocuidad de los alimentos.

•	 Gerentes responsables de la calidad y 
productividad alimentaria.

•	 Coordinador del SGIA.
•	 Equipo seleccionado de auditores 

•	 8 horas cada día.

DIRIGIDO A

Solicite visita diagnóstico

¿BUSCA ASESORÍA PARA 
IMPLEMENTAR?

MODALIDAD

Presencial
Impartido en nuestras instalaciones.

Av. Miguel Alemán 5361-L 216, Privada 
Purísima, Guadalupe, Nuevo León, 
C.P. 67125

Precio anterior

* Incluye alimentos

Inversión Final

$3,500 MXN

$5,000 MXN

https://www.facebook.com/SGMConsultoresMexico/
https://twitter.com/asesoriaeniso
https://www.instagram.com/sgm.consultores/
https://www.linkedin.com/company/sgm-consultores/
https://www.youtube.com/channel/UCicB-FYvOAi2DtZcxC-Qfgw?disable_polymer=true
https://www.sgmconsultores.com.mx/contacto

